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Dosadora One Shot 

OSD-5 
A OSD-5 foi criada para tornar a fabricação de chocolates recheados em larga escala 

mais produtiva e menos estressante. Apesar de ser uma máquina de chão, ela não 

deixa de ser compacta e moderna. Seu design foi pensado para trabalhar em conjunto 

com esteiras e túneis de resfriamento, formando linhas contínuas de alta produção 

em um espaço reduzido. 

 

Graças à tecnologia servo-motor, a OSD-5 consegue realizar uma série de 

movimentos sincronizados extremamente rápidos sem perder precisão. Isso torna 

possível fabricar uma ampla variedade de chocolates recheados, não apenas trufas e 

bombons. 
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 Faz até 

3500 unidades por hora 
Baseado em bombons de 30g. Aprox. 105kg/h 

 

Dosagem com limite de 

65 gramas por cada bico 
 

Estrutura, partes de contato e proteções em  

Aço INOX 304 
 

Dois tachos individuais com capacidade de 

9kg em cada um 
 
Tensão 

220V Monofásica 
 

Peso liquido (máquina vazia) 

130Kg 
 
Motores de passo, atuação e pneumática 

 
 
Tela touchscreen (HMI) e controlador lógico (CLP) 

 
 

Servo-motor e drivers 

 

Características adicionais: 

- Máquina necessita de compressor de 25 litros 

- Tacho com misturador pneumático removível 

(opcional) 

- Tachos individuais com aquecimento e controle 

preciso de temperatura 

- Design sanitário de fácil limpeza (diversas peças 

podem ser removidas sem ferramentas especiais). 

- Armazena até 200 receitas na memória. 

Ficha Técnica 
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Amostras de Produtos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Trufa/Bombom Liso Cone Trufado Garrafinha Recheada 

Bombom Decorado Bombom Baú Bombom Alpino 

Bombons Detalhados 

Bombom com 

Duplo Recheio 

Barra Recheada Tortinha de 

Chocolate 

 Língua de Gato Moeda de Chocolate 

Recheada 
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Adaptação Tri-Shot 

A OSD-5 pode fabricar chocolates com recheio duplo através de uma adaptação para 

a tecnologia Tri-Shot. Essa adaptação envolve uma uma régua de bicos e um tacho 

especial, que podem ser facilmente intercambiados para a produção com um único 

recheio novamente. Para consultar o valor de implementar essa tecnologia na OSD-5, 

por favor, entre em contato com a gente. 
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Adaptação para Ovos de Páscoa Trufados 

Você consegue fazer ovos de páscoa de colher de até 150 gramas com a OSD-5. Para 

isso, você precisa adquirir uma régua de bicos especial que unifica dois bicos em um 

só, dobrando a gramatura limite por dosagem. Para saber como adquirir esse 

acessório, por favor, entre em contato conosco. A OSD-5 consegue fazer duas 

unidades por dosagem. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


